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HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO

AYOLAS 141 – ROSARIO – PROVINCIA DE SANTA FE

TEL/FAX: (0341) 472-9182/83/84  

LICITACION PÚBLICA NRO. 01/08

EXPEDIENTE Nº 64 / “C”

OBJETO:

SERVICIO DE ELABORACIÓN Y SUMINISTRO DE COMIDAS para pacientes y personal autorizado del HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO. 

	     1
	HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO AYOLAS 141- ROSARIO TE:0341-4625911 – 4729182-83-84
	7.200 Raciones Completas a pacientes coeficiente 1

200 (RNC) Personal Autorizado

5.000 Desayunos y Meriendas

simples


IMPORTANTE: Las cantidades de las raciones, son mensuales y aproximadas, correspondiendo su cálculo al promedio mensual histórico.

1. CARACTERÍSTICAS Y DESCRIPCIONES DEL SERVICIO:

La prestación del servicio comprende el suministro de víveres, su preparación y cocción in sito, de acuerdo a las dietas que se establecen en los Anexos a este pliego, con extensión al servicio de entrega al comensal, ya sea: a cama, a mesa del comedor y según corresponda a cada residente del Establecimiento Hospitalario. En la prestación de la comida se procederá en un todo de acuerdo con las reglas de las técnicas en materia culinaria y de la de higiene y manipulación de alimentos.

La prestación comprende además la provisión de todo el equipamiento y vajilla necesarios, que será totalmente a cargo del adjudicado, debiendo retirarlo al finalizar la contratación, salvo los elementos pertenecientes al Hospital.

La firma adjudicataria al iniciar el contrato, deberá designar en el Establecimiento Hospitalario un licenciado / a en Nutrición o Nutricionista/ s matriculado/ s en el Colegio Profesional, el que se mantendrá en función mientras dure la vigencia del mismo, todos los días del año y en ambos turnos.

El profesional será el responsable técnico de todo el proceso alimentario: almacenamiento, elaboración y distribución, de los procesos culinarios, de la higiene y sanitización de los distintos sectores, equipamiento y vajilla. Será además responsable de la capacitación del personal, siendo el nexo o coordinación entre la empresa y el Servicio de Alimentación y Dietética del Establecimiento, teniendo la obligación de firmar diariamente el libro de Orden previsto en punto 3.5 de las Cláusulas Generales.

La falta de cumplimento de las responsabilidades funcionales descriptas en el presente la hará pasible de la sanción prevista en el Punto 3.27.16.

Se establece además que la firma adjudicataria, en el caso de no dirigir su titular o titulares en forma personal la prestación, deberá designar un responsable con carácter de representante legal, el que atenderá todas las relaciones con la Dirección del Establecimiento Hospitalario o la autoridad que la misma designe.

Tanto el licenciado en  Nutrición como el representante legal antes mencionado, será personal exclusivamente remunerados por la Adjudicataria y pertenecerán a su plantel.

2. REQUISITOS PARA LOS OFERENTES:

El oferente deberá cumplimentar con los siguientes requisitos y presentar la documentación respectiva:

2.1. Acreditar antecedentes como prestador del servicio que se licita.

El oferente deberá presentar obligatoriamente el certificado de calidad que como ANEXO A forma parte del presente pliego, debidamente cumplimentado, firmado y sellado por el  Jefe del Servicio o del departamento de Nutrición donde la empresa haya prestado el servicio, y avalado por la Dirección del Establecimiento.

En los Establecimientos (comedores industriales, catering y otros que no sean hospitalarios o sanatoriales) que cuenten con un Servicio de Nutrición/ Alimentación dirigidos por Nutricionistas, el certificado  podrá ser cumplimentado por la persona responsable de controlar el servicio y el responsable máximo de la Institución.

En caso de poseer planta para la elaboración de comida, con habilitación bromatológica, a nombre del oferente en la ciudad de Santa Fe o Rosario, adjuntar todos los datos de la misma y fotocopia certificada de la habilitación.

2.2. Acreditar que no registra antecedentes de conflicto laboral o gremial y libre deuda de obra social (Res. Nº 965/85 ANSSAL)

El oferente deberá presentar obligatoriamente un Certificado del Sindicato Gastronómico de la Seccional o Seccionales correspondientes al servicio o servicios presentados como antecedentes, según el punto anterior, certificado que la firma no presentó conflicto laboral o gremial y libre deuda de obra social, en dicho periodos y a la fecha de apertura de la presente Licitación.

2.3.Será/ n rechazada/ s  la/s propuesta/s de aquellos oferentes que no acrediten antecedentes de prestación de un servicio similar por un periodo no inferior a un (1) año de contratación, dentro de los últimos dos (2) años anteriores  a la apertura de la presente Licitación, tanto en establecimientos públicos como privados.

2.4. Serán rechazada las ofertas de aquellos oferentes que no acrediten antecedentes de prestación de un servicio similar al renglón  ofertado con un tope de quinientas comidas diarias (500) (almuerzo y cena) o de doscientos cincuenta (250) raciones completas diarias (desayuno, almuerzo, merienda y cena), permitiéndose sumar comidas y/ o raciones de aquellos contratos que coinciden durante el mismo periodo de los últimos dos (2) años.

Será rechazada la propuesta de aquellos oferentes que no acrediten antecedentes de prestación de un servicio similar al renglón.

2.5. A los fines de que se tengan por acreditados los requisitos de antecedentes que se precisan en los puntos 2.3. Y 2.4 deberán cumplimentar los siguientes recaudos:

a. El Departamento de Nutrición del Ministerio de Salud podrá constituirse en el Servicio o Establecimiento de donde provenga el certificado de calidad, a los fines de verificar la veracidad de los datos que se consignan.

b. Cuando tales certificados, sean liberados por personas que no fueran funcionarios fedatarios. Asimismo se le informará que sean civilmente responsables de los daños que dicho acto ocasione al Ministerio de Salud, en caso de no ser veraces.

CARACTERÍSTICAS  ESPECIALES DEL SERVICIO:

3.1. CALIDAD, PREPARACIÓN Y CONTROL DE ALIMENTOS: Todos los alimentos y misceláneas que se empleen para la preparación de las comidas, corren por cuenta del prestatario, adjuntándose en todos los casos a las determinaciones del Código Alimentario Argentino, Anexos y Supletorios, código Bromatológico de Santa Fe, así como también las especificaciones de este Pliego. El adjudicatario deberá presentar al responsable del servicio de nutrición las documentaciones y/o certificados de habilitación oficial expedido por las autoridades competentes.

Las entradas de alimentos perecederos deberán ser transportadas por vehículos habilitados, que reúnan las condiciones previstas en la  reglamentación sanitaria vigente. El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en esta cláusula, punto 3.27 inc. 6.

Tanto en la despensa de productos secos o sector de no perecederos como en unidades refrigeradas o sector de perecederos, se conservan los alimentos en optimo estado de almacenamiento reservándose el Hospital a través del Servicio de Alimentación y Dietética, el derecho de recoger muestras para su análisis en cualquier momento, pudiendo rechazar y/o decomisar total o parcialmente los mismos, de resultar no satisfactorias las mismas o por otro motivo que considere pertinente el responsable del servicio de Alimentación de cada Hospital. Todo este procedimiento quedará asentado en el Libro de Orden y en un libro de informes habilitado a tal fin, así como toda novedad surgida digna de ser reportada.

El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc. 2 y 3 .

Los alimentos perecederos (carnes, lácteos, hortalizas, frutas, etc.) no podrán permanecer fuera de las cámaras destinadas para conservación de los mismos por más de una (1) hora. Se considera de fundamental importancia la cadena de frío, a tal fin se acordará con el Licenciado / a en Nutrición del Servicio, la metodología empleada para cada alimento y considerando el volumen y cantidad de estos.

El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc.5.

3.2. Las raciones serán obligatoriamente controladas en crudo y en cocido por el/los Licenciados/ as en Nutrición del servicio, comprometiéndose la firma a dar libre acceso a los locales habilitados para almacenamiento, conservación y preparación de los alimentos, cada vez que así se disponga por parte de las Autoridad competente.

Este controlador deberá ser notificado en el Libro de Orden y las faltas constatadas serán inmediatamente sometidas a la aplicación de las sanciones previstas en el punto 3.27 (inciso según corresponda).

Asimismo el adjudicatario se hará cargo de toda presentación legal producida por el suministro de alimentos que ocasionen enfermedades y/o muerte de personas. Todo accidente producido por raciones en mal estado, será de absoluta responsabilidad del contratista, ya sea en sus aspectos civiles como penales.

3.3. La preparación y cocción se llevará a cabo obligatoriamente en el establecimiento usuario y se procederá en un todo de acuerdo con las reglas del arte en materia culinaria observándose estrictamente las normas de bioseguridad, siendo responsabilidad de la firma adjudicataria que la comida se entregue en las debidas condiciones de higiene, presentación y temperatura exigible. El incumplimiento será pasible de las sanciones previstas en el punto 3.27 inc. 1.

3.4. SEGURO DE CONTINUIDAD DEL SERVICIO. A partir de la fecha del comienzo de la prestación la firma adjudicataria adoptará los recaudos necesarios para almacenar alimentos y/o productos no perecederos, (se incluyen a los nutroterápicos según demanda terapéutica), previsto en el menú que  forma parte del pliego. Las cantidades serán acordadas entre los Licenciados/as en Nutrición del Servicio y de la empresa que deberán ser suficiente para el suministro de 15 (quince) días corridos, cuyo cumplimiento se registrará en el Libro de Orden el último día del mes. El incumplimiento será pasible en la sanción prevista en el punto 3.27, inc.2 y 3.

Los productos se depositarán en sector aparte del utilizado para el normal desenvolvimiento del servicio y en caso de rescisión total por incumplimiento del contrato quedarán en poder del Establecimiento usuario a modo de seguro de alimentación de la población asistida. 

Asimismo, la firma se compromete durante la ejecución del contrato, a renovar los productos (previo aviso al Servicio) que tenga fecha de vencimiento cierta o que por su naturaleza obliguen a su periódica renovación.

3.5. LIBRO DE ORDEN: La dirección del Hospital habilitará al comenzar la ejecución del contrato, un Libro de Orden foliado con hojas por triplicado, donde se dejará constancia de las cantidades y tipos de dietas bajo firma responsable del Licenciado / a en Nutrición del Servicio de la Empresa.

Se debe dejar constancia en el Libro de Orden de las observaciones que se relacionen con el cumplimiento del mismo. Ocurrido este trámite, se entregará al adjudicatario o su representante el duplicado correspondiente.

La empresa adjudicataria, podrá realizar observaciones y/o solicitar cambios en el sistema operativo, para mejorar desde su punto de vista la organización interna.

3.6. PLANILLAS TOTALIZADORAS de dietas diarias:

Se informará a la empresa sobre el movimiento diario de ambos turnos:

a) Total de almuerzos que se suministrarán en el día, información que será brindada antes de las 10hs.

b) Total de meriendas, total de cenas, total de desayunos del día posterior, información que será suministrada antes de las 14hs. En el caso que el Licenciado / a en Nutrición del Servicio cumpla funciones por la tarde, éstas últimas informaciones serán notificadas antes de las 17.30hs.

c) Los días viernes y/o sábados (según corresponda), se consignarán las raciones que prescribieron para los días sábados, domingos y desayuno del lunes. En caso de feriado, tal información se hará el día hábil anterior.

d) Tipo y cantidad de dietas.

e) Colaciones.

f) Eventuales cambios de horario.

g) Si de acuerdo a lo previsto en los incisos de este apartado 3.6. el servicio no ha informado correctamente, la firma adjudicataria tomará como base cierta las cantidades y tipo de dietas correspondiente a la última entrega, responsabilizándose el servicio de Alimentación y Dietética de la falta o cambio que se produzcan.

h) Comedor personal autorizado solo podrán proveerse las relaciones expresamente autorizadas por el Consejo de Administración según lo previsto en resolución 760/90 o la que  la reemplace. Deslindándose responsabilidades en el pago de los servicios  a personal no autorizado, considerándose que las raciones corren por cuenta  y riesgo de la empresa adjudicataria.

i) No podrá utilizarse correctores líquidos para ratificar o rectificar renglón alguno en el Libro de Orden. Las modificaciones podrán realizarse, aclarando el concepto con “si digo” y tachando con una cruz las cantidades de error.

QUEDA EXPRESAMENTE ESTABLECIDO QUE EL LIBRO DE ORDEN Y LAS PLANILLAS TOTALIZADORAS SON LA UNICA DOCUMENTACIÓN  FEHACIENTE A LOS FINES DE LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO CONTRATADO, NO EXISTIENDO OTRO MEDIO DE COMUNICACIÓN FORMAL ENTRE LAS PARTES. EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA DE RUBRICAR DIARIAMENTE EL LIBRO, SERÁ CAUSAL DE RESCICIÓN DEL CONTRATO.

3.7. MODIFICACIONES DEL MENÚ: Cuando razones de fuerza mayos así lo obliguen y por un periodo que no supere los 5 (cinco) días de racionamiento, la firma adjudicataria podrá Solicitar al Servicio de Alimentación y dietética del establecimiento usuario, su conformidad para modificar eventualmente la composición de algunas comidas establecidas en el Pliego, situación que se registrará en el Libro de Orden, donde se dejará constancia de la sustitución ocurrida, así como la autorización otorgada. La firma está obligada a presentar los justificativos que correspondan y toda aquella información que a juicio del Servicio de Alimentación y Dietética sean necesarias para otorgar la autorización requerida.

En ningún caso, la modificación podrá significar una disminución del valor calórico, la calidad o el costo del concepto.

La falta de notificación o pedida de autorización al Servicio de Alimentación respectos de dichos cambios, será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc. 13.

3.8. EQUIPAMIENTO Y VAJILLA A CARGO DE LA EMPRESA CONTRATISTA:

La firma adjudicataria, al iniciar la prestación deberá proveer toda la vajilla y equipamiento suficiente para los distintos sectores: el de almacenamiento, el de producción y el de comedor.

En cuanto al servicio de cama del paciente, a comedores, a distintos sectores, al personal, la empresa proveerá el equipamiento solicitado en los Anexos correspondientes al renglón licitado.

Toda la vajilla y los utensilios deberán estar en condiciones adecuadas y siempre en cantidad total acorde al número de residentes y personal, mas el 15% de manera tal que el servicio no se vea afectado por perdidas. 

El camarero deberá contabilizar antes y después del servicio la cantidad de vajilla y utensilios de los residentes.

El equipamiento y la vajilla serán de calidad prevista y acordadas con el Servicio de Alimentación y Dietética, debiendo proceder a su reposición cuando así lo exija este y/o las circunstancias propias de higiene y presentación.

El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc.9.

3.9. DISCRIMINACIÓN DE LOS PUNTAJES POR DIETAS: A los efectos de establecer los precios de las distintas dietas comprendidas en la presentación, los códigos para los costos se establecen en los anexos que se adjuntaran al presente pliego.

3.10. APORTES PREVISIONALES DEL PERSONAL. La firma adjudicataria estará obligada a presentar ante las autoridades del Hospital usuario que corresponda, en forma mensual, las boletas de depósito relacionadas con el pago de los aportes previsionales del personal afectado a dicho servicio. En caso de incumplimiento las autoridades podrán retener el pago de las facturas correspondientes hasta su prestación.

3.11. La firma adjudicataria remitirá con anterioridad al comienzo de la prestación, una nómina del personal que se desempeñará en el Hospital,  con indicación de los respectivos documentos de identidad y domicilio, adjudicándose en cada caso: Certificado de Buena conducta y Libreta Sanitaria expedido por autoridad competente, documentos estos que se preservarán en el lugar del servicio. El incumplimiento será pasible de la sanción previste en el punto 3.27 inc.21.En caso de reemplazo, se cumplirá para cada uno de ellos los mismos requisitos. El personal deberá de ser idóneo, sano, reservándose  el Hospital el derecho de reafirmar en el momento que crea oportuno los controles sanitarios de ese personal. Asimismo comunicará  con veinticuatro horas de anticipación cualquier alta o baja. Dicha nomina de personal incluirá información referente a CUIL de cada empleado, categoría salarial, CCT que corresponde y carga de familia si tuviere.

No podrán operar alimentos, las personas afectadas a cierta patología de vías aéreas (resfrío, tos Etc.) y otras infecciones como conjuntivitis, heridas infectadas en las manos, panadizos, etc., o cualquier enfermedad transmisible por contacto o vías respiratorias, hasta su total recuperación, debiendo presentar certificado médico que lo acrediten. El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc. 15.

3.12. El personal deberá presentar como mínimo con dieciocho (18) años de edad, excepto el representante el cual debe ser mayor de edad.

3.13. Correrá por cuenta de la firma adjudicataria, la provisión del vestuario de su personal, el que llevará alguna identificación que deberá utilizar obligatoriamente y que lo diferencie de todo el personal del establecimiento, el cual al inicio será sometido a previa aprobación de la Dirección del Hospital. 

El uniforme deberá estar en perfecta condiciones de higiene , todos los días de año, previsión que deberá tener la empresa adjudicataria
El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc.14.

3.14. La firma adjudicataria será responsable del comportamiento del personal  a su cargo, debiendo este informar las normas de buena conducta y aseo pertinente. Deberá permanecer en los respectivos lugares de trabajo, prohibiéndose su circulación por las restantes dependencias del Establecimiento y su vinculación con el personal del mismo o la población asistida, salvo el caso que así lo exijan razones de trabajo, prohibiéndose también la entrega de alimentos o comidas a personas no autorizadas. El ingreso y egreso cotidiano de ese personal, se reglará en las formas que establece la dirección del Hospital.

A todo el personal se lo capacitara cuando ingresa al Servicio y en forma periódica, sobre manipulación de alimentos, medidas higiénicas sanitarias y buenas practicas de manufactura, para asegurar la calidad del servicio.

3.15. Por requerimiento expreso de la Dirección del Hospital del Servicio de Alimentación y Dietética, la firma contratista, deberá proceder al inmediato relevo del personal que cometa faltas debidamente ponderadas, sin perjuicio de las sanciones que correspondan iniciar como consecuencia de esa conducta.

También podrá solicitar el relevo de aquel personal de la empresa que no cumpla las expectativas en la calidad de trabajo, manipulación de alimentos, técnicas culinaria y/o técnicas emergentes del proceso alimentario y/o de relaciones humanas.

3.16. ARTICULOS DE LIMPIEZA: La firma adjudicataria tendrá a su cargo, el aprovisionamiento de todos los elementos necesarios para la limpieza y desinfección de los locales y bienes de uso que utilice para el cumplimiento de la prestación, como así también la reposición de lámparas eléctricas que proveerá por primera  y única vez el hospital. También correrá por cuenta de la empresa, la limpieza, desinfecciones y mantenimiento de las instalaciones sanitarias cedida para el uso de personal a su cargo.

Asimismo la prestataria efectuará la limpieza de los resumideros, desagües y graseras de la cocina y sectores aledaños a estos locales, evitando la acumulación de desechos y residuos, utilizando los sectores destinados a estos fines. Además deberá arbitrar los medios conducentes para que diariamente se efectué el retiro de los residuos del Hospital. El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27 inc. 8.

3.17. El servicio de Alimentación y Dietética está facultado para constar y exigir el aseo e higiene tanto de las dependencias como en la elaboración de las comidas, pudiendo ordenar de nuevo aquella que su juicio no reúnan las autoridades exigidas.

3.18. SUMINISTRO DE GAS, ENERGIA ELECTRICA, COMBUSTIBLE, TELEFONO, ETC. El consumo de gas, energía, eléctrica, teléfono, combustible, etc. que insuma el proceso alimentario y toda la actividad del sector producción,  almacenamiento, será abonada por la empresa adjudicataria de conformidad a la facturación emitida por las empresas que proveen dichos insumos.

Queda establecido que al inicio de la contratación, la firma deberá realizar las conexiones independientes y la colocación de medidores propios en caso de que no se cuente con dicha instalaciones.

3.19. El Ministerio de Salud, por intermedio del Departamento de Nutrición de la Provincia, se reserva el derecho de realizar supervisiones con los profesionales del mismo, a fin de evaluar el cumplimiento del presente pliego y del contrato en consecuencia. También intervendrá para conformar acciones técnicas ante situaciones de confrontación entre el servicio y la empresa.

3.20. MODIFICACIONES DE LAS DIETAS: Los menús que obran en el presente pliego quedan sujetos a modificaciones mediante acuerdos voluntarios entre las empresas Adjudicatarias y el Servicio de Alimentación y Dietética.

Dichas modificaciones están en vigencia provisionalmente a partir de la autorización que otorgue el departamento de Nutrición dependiente de HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO.

Estos cambios en los menús deberán ser ratificados por la Administración del Hospital, durante la emisión del respectivo Acto Administrativo, cobrando así carácter definitivo.

3. 21. SECTOR LAVADO: La Empresa adjudicataria deberá lavar en la cocina central, toda la vajilla y utensilios que se utilicen para el servicio de alimentos. Si por alguna razón especial y justificada no se pudiera realizar esta acción en la cocina, deberá solicitar autorización al Servicio de Alimentación y a la Dirección del Hospital.
3.22. La empresa adjudicataria deberá actualizar las cargas de los extintores dentro de los sectores de producción y almacenamiento y colocar el número de uno (1) como mínimo si no lo hubiere. El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27.inc.17.

3.23. La empresa pondrá a disposición del personal a su cargo, un botiquín de primeros auxilios con los elementos básicos necesarios. El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27. inc.18.

3.24. El Servicio de Alimentación diseñará las normas de bioseguridad, saneamiento, higiene y limpieza, tanto de: sectores, equipamiento y vajilla, alimentos, del personal, etc., que podrán ser ampliadas y/o adaptadas por las empresas  para su vigencia en acuerdo de ambas partes.

3.25. Los desechos serán disponible en bolsas reglamentarias y en recipientes de residuos con tapa. Deberán ser retirados por el servicio a cargo de la recolección contratados por el Municipio. Se prohíbe terminantemente que los desechos sean retirados por personas o empresas no autorizadas por la Municipalidad para prestar el servicio.

3.26. CONTROL DE AGUA: La empresa tomará muestra, como mínimo, cada seis (6) meses para su análisis microbiológico.

3.27. El Servicio de Alimentación y Dietética controlará que la firma adjudicataria cuente con suficiente personal para atender con eficacia el servicio contratado, en caso de conflicto Gremial o otra situaciones  emergentes internas. El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27.inc.19.

3.28. Ante el incumplimiento o transgresiones del adjudicatario a lo previsto en el presente pliego, el Director del Hospital y el Servicio de Alimentación y Dietética estarán facultados para aplicar las sanciones que a continuación se establecen y que son de naturaleza correctiva.


Inc. 1- Por incumplimiento de entrega de la comida en las debidas condiciones de presentación y temperatura exigibles, se aplicará un descuento del cincuenta por ciento (50%) del total de las raciones normales del día,  servida en dicha sala o sector.


Inc. 2-  Por incumplimiento en más de cincuenta  por ciento (50%) del almacenamiento, conservación y renovación de productos (no perecederos y nutroterápicos), se descontará del total mensual facturado del Hospital que se detecta la falta, el uno por ciento (1%) por día de incumplimiento previa intimación en el Libro de Orden para regular la situación en el término de 24 Hs. Igual sanción se aplicará ante la falta de constitución o actualización de la garantía del monto de los jornales con igual  intimación.


Inc. 3-  Por incumplimiento de hasta el 50% del almacenamiento, conservación  y renovación de productos (no perecederos y nutroterápicos), se descontará el total de desayunos del día por cada día de incumplimiento,  previa intimación en el Libro de Orden para regularizar la situación en términos de 24hs.

Inc. 4-  Por incumplimiento de la calidad indicada en el menú (normal y dietoterápicos), y sin perjuicios del derecho de proceder al decomiso y/o rechazo parcial o total de los alimentos se aplicará una multa equivalente al cien por ciento (100%) de las raciones normales del día.

Inc. 5-  Por incumplimiento de la calidad  y o falta de algún elemento se aplicará una multa equivalente a 100 raciones completas mensuales del día. Igual sanción se aplicará en el caso de que no se mantenga la cadena de frío en los alimentos.

Inc. 6-  En el caso que los Alimentos sea transportados en vehículos que no reúnan las condiciones exigidas, se aplicará una multa equivalente a 30 raciones completas normales del  día, que se aplicarán por cada día que de verifique las faltas (hasta su corrección).

Inc. 7-  Por incumplimiento en el horario de entrega en las comidas se descontará de acuerdo a la escala siguiente:

a) Por cada comida que se entregue con tardanza de entre  quince (15) y treinta (30) minutos, se aplicará una sanción de 30 raciones completas normales con pollo.

b) Por tardanza entre treinta (30) y sesenta (60) minutos, se aplicará el  veinte por ciento (20%), del valor de cada ración impuntual.

c) De sesenta ( 60)  minutos y más el cincuenta; (50%) del valor de cada impuntual.

Inc. 8- Por falta de higiene y desinfección de las dependencias, a comedores y lugares destinados al depósito, preparación y elaboración de comida, como la vajilla, elementos y demás utensilios que se utilicen tanto en la preparación como en las distribución de las raciones, se aplicará una multa equivalente al cincuenta por ciento (50%) de las raciones     completas normales, por cada día que se compruebe tal situación.

Inc. 9-  Ante la falta de vajilla y equipamiento suficiente para la elaboración y distribución de la comida, como la mala calidad de la mima, se aplicará una multa  equivalente al valor de (20) raciones normales completas por cada día en que se verifique la falta. En caso de reiteración se irá incrementando al valor de diez (10) raciones normales completas, hasta llegar a un máximo de (60) raciones normales completas que se aplicara por cada día en que se verifique la falta (hasta su corrección).

Inc. 10-  La no distribución de la dieta del paciente/ personal, habiendo existido la indicación dietética por parte del Licenciado / a en Nutrición del Servicio de Alimentación o distribución de los alimentos a personas no autorizadas, se aplicará una sanción equivalente a treinta (30) raciones normales completas con pollo del día.

Inc. 11-  Cuando no se distribuya la colación o suplementación alimentaria, se aplicará una sanción equivalente al valor del monto del cuarenta (40%) del total de las colaciones ordenadas en el día del incumplimiento.

Inc. 12-  La distribución al paciente de una dieta por otra que no estaba indicada o por error del camarero, se aplicará una sanción equivalente a ochenta (80)  raciones completas normales con pollo por el día de incumplimiento.

Inc. 13-   La modificación del menú  o de la dietoterapia sin la autorización de la autoridad competente, será sancionado con un equivalente al descuento total  de las dietas que correspondiere.

Inc.14-  Ante la falta del informe adecuado y limpio, del personal, se aplicará una sanción equivalente a veinticinco (25) raciones completas normales del día.

Inc. 15-  La presencia de personal afectado de patologías de vías aéreas o respiratorias, infecciones (heridas, conjuntivitis) o cualquier enfermedad transmisible, se aplicará una sanción equivalente a setenta (70) raciones completas normales con pollo por el día de incumplimiento.

Inc. 16-  Ante la falta de los profesionales (responsable Técnico) se aplicará una multa equivalente a sesenta (60) raciones completas por cada día o turno que falte el personal.

Inc. 17-  Ante la falta de quipo de seguridad (Extintor) o su reposición en la carga, se aplicará la sanción equivalente a ochenta (80) de las raciones completas normales c/pollo del día.

Inc. 18- Anta la falta de botiquín de primeros auxilios, se aplicará la sanción equivalente al veinte por ciento (20%) de las raciones normales del día.

Inc. 19-  Ante la falta de personal para atender con eficacia el Servicio en caso de conflicto gremial o por situaciones emergentes internas, se aplicará la sanción equivalente al cincuenta por ciento (50%) del total de raciones por cada día que se verifique el incumplimiento.

Inc. 20-  Ante la sospecha de la alteración de algún alimento / comida, se tomará muestra para el análisis bromatológico y en caso de confirmarse contaminación, se aplicará el descuento de valor equivalente al ciento por ciento (100%) del total de raciones servidas ese día.

Inc.  21- Ante la presencia de elementos extraño (contaminación física) en las comidas  y/o preparaciones en el sector cocina, se aplicará el descuento del valor equivalente al cincuenta por ciento (50%) del total de las raciones servidas ese día.

Inc.  22- Ante la falta de actualización  de la nómina del personal y sus respectivas libretas sanitarias se aplicará sanción equivalente a 20 raciones completas normales por cada día que incurriese la falta desde el día que se solicite.

Sin perjuicio de la ración expresada en el apartado 3.27., el organismo contratado estará facultado para retener  las acreencias que tuviera que percibir hasta tanto se regularice la situación.

Ante la aplicación de cualquiera de las sanciones previstas en el presente pliego y de haberse efectuado la reserva pertinente en el Libro de Orden, la Empresa adjudicataria podrá presentar dentro del perentorio término de cuarenta y ocho (48) horas, el descargo que considere pertinente ante la Dirección  del Hospital (previo paso por el servicio) quien resolverá en definitiva en el término máximo de cinco (5) días corridos. La interposición  de Recursos no suspenderá la aplicación de las sanciones.

4. CONSTATACIONES: El HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO reserva el derecho de realizar las inspecciones necesarias para controlar todos los aspectos relacionados con la calidad, condiciones de higiene, sanitarias, y demás exigencias consignadas en el presente pliego de condiciones.

5. PENALIDADES POR ROTURA DAÑOS Y AVERIAS: Para el supuesto que el contratista no repare y/o reponga los elementos rotos o dañados por su personal durante la realización del servicio, como así mismo la reparación de daños ocasionados por su personal al edificio, se procederá sin más tramites a su reparación y/o reposición por parte de la jurisdicción a la cual se encuentran destinados, siendo descontados los importes efectivamente erogados de las facturaciones mensuales que deba percibir el contratista, hasta su total cancelación.

6. VISITAS OBLIGATORIA PREVIA A LA DEPENDENCIA: Los oferentes deberán visitar la dependencia, a los efectos de una mejor evaluación de los requerimientos establecidos en el pliego. El establecimiento hospitalario entregará una constancia firmada que deberá adjuntarse a la oferta.

7. GARANTIA ESPECIAL: El adjudicatario deberá depositar en el Nuevo Banco  de Santa Fe. En caja de ahorro común especialmente constituida por la Administración del Hospital, el importe equivale al quince por ciento (15%) del valor mensual de su oferta.

El costo que insuma dicha cuenta será a cargo de la empresa Adjudicataria.

El incumplimiento será pasible de la sanción prevista en el punto 3.27. Inc. 2, de las cláusulas generales.

La utilización de esta Garantía  se hará exclusivamente a los efectos de asegurar la continuidad de la prestación del servicio y en los siguientes presupuestos:

a. En oportunidad de rescisión del contrato por incumplimiento del adjudicatario de sus obligaciones.

b. Por abandono del servicio del adjudicatario.

c. A los fines de adquisición de víveres frescos necesarios para la elaboración de raciones, en los casos de incumplimiento detallados en el punto a. y b.-

CLÁUSULAS PARTICULARES

2-APERTURA:

Día  19   de marzo de 2008 a las 09.00 horas en HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO – AYOLAS 141 - ROSARIO

2- VALOR DEL PLIEGO:

Valor del pliego $ 698,00.- Se deberá adjuntar a la propuesta constancia de compra del mismo que se deberá exhibir hasta  una (1) hora antes de la apertura, no aceptándose reclamo alguno fuera de dicho término. El mismo se podrá abonar en  NUEVO BANCO DE SANTA FE CUENTA NRO.9001/04 RENTAS GENERALES DEL MINISTERIO DE SALUD  DE LA PROVINCIA DE SANTA FE, haciendo mención de LICITACIÓN PÚBLICA NRO.01/08, en HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO.-

3-REQUISITOS DE LAS OFERTAS: Las ofertas deberán ser presentadas en original y duplicado, en SOBRE O PAQUETE PERFECTAMENTE CERRADO, cumpliendo los siguientes requisitos:

A- Deberá Establecer claramente en el exterior del  embalaje que la contenga el tipo y número del acto licitatorio a que esta referida, y día y hora del acto de Apertura. Al momento de presentar la oferta, el HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO entregará una constancia de recepción de la misma.

B- Deberá ser numerada  en forma correlativa en cada foja del original y duplicado. El duplicado deberá ser reflejo del original, bajo la exclusiva responsabilidad del oferente y para su puesta a disposición de los interesados. Ambos ejemplares deben ser firmados en todas sus fojas con aclaración de la firma por parte del proponente. En caso de que  quien suscriba la oferta no sea de los autorizados por ante el registro de proveedores, deberá acreditarse la representación según los establecido en el inciso 18. CALIDAD DE PROVEEDOR- de este pliego de llamado.

C- Deberá ser redactada en idioma nacional, confeccionada preferentemente a máquina, y en un solo tipo de escritura. Las enmiendas, interlineados y/o raspaduras deberán ser debidamente salvadas por el oferente al pie de cada foja.

D- La oferta, aceptando el plazo establecido en el punto 7. COMIENZO DE LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO Y 8. PLAZO DE CONTRATACIÓN de las cláusulas particulares de este pliego, deberá incluir en el orden que se indica, la siguiente documentación:

1-Garantía de mantenimiento de  la oferta por el equivalente al 1% del total de la oferta (DOCE MESES). En caso contrario de cotización con alternativa, la garantía se calculara sobre el mayor valor propuesto. La garantía deberá constituirse en algunas de las formas previstas en el Art.21º del Derecho Nº 2809/79. Si se optare por pagaré a la vista deberá ser pagadero en Santa Fe y cumplimentar con la reposición fiscal del 1% correspondiente al impuesto de sellos.

2-Propuesta firmada en todas sus fojas por el proponente y confeccionar según las disposiciones de este pliego.

3-Reposición del sellado provincial de Ley por el importe de $16.20.-Únicamente en papel sellado o estampillado de Provincia de Santa Fe. Dicho sellado no deberá poseer una antigüedad superior a cinco (5) días hábiles bancarios  anteriores a la fecha de apertura de la presente Licitación. Art.212 del Código Fiscal (T.O.1997 y Modificaciones)

4- Constancia de adquisición del Pliego, la que deberá corresponder a la firma o razón social oferente.

5- Declaración jurada del oferente que no se encuentra comprometido en ninguna de las causales de inhabilidad para contratar con la Administración Pública Provincial.

6- Declaración jurada que para cualquier cuestión  que se suscite, se acepta la competencia y jurisdicción de los tribunales Ordinarios de la provincia de Santa Fe.

7- Cerificado fiscal para contratar vigente, emitido por la Administración Federal de Ingresos Públicos-AFIP (res.gral. nº 1814 – 13/01/05) Quedan excluidas de la obligatoriedad las presentaciones de las ofertas cuyos importes sean inferiores a $50.000.- (Pesos cincuenta mil).

8- Manifestación sobre si opta o no por los beneficios de la Ley Nº12.105, para el presente llamado, cuya parte pertinente se transcribe en el punto 19. FUERO LEGAL.

9. Toda otra documentación que requiera el presente pliego de bases y condiciones.

         F- Para la presentación de “Oferta Alternativa y Suplementaria” (según art. 8º Decreto 2809/79, es requisito de admisibilidad que además se cotice la Oferta Básica y Obligatoria ajustada a este Pliego de Base y Condiciones. Caso contrario será causal de desestimación de   la/s oferta/ s alternativa/s.

4-MANTENIMIENTO DE OFERTA:

El oferente se obliga al mantenimiento de la oferta con su correspondiente garantía durante un plazo de CUARENTA Y CINCO (45) días corridos, contados a partir del día siguiente al acto de apertura. La obligación de mantener y garantizar la oferta se renovará automáticamente por periodos de QUINCE (15) días corridos, hasta un máximo de cuarenta y cinco (45) días corridos, salvo que el oferente notificara fehacientemente al organismo licitante su decisión de desistir de la misma con, DOS (2) días hábiles de antelación al vencimiento de un periodo determinado. La comunicación  de renuncia al mantenimiento da la oferta por un nuevo periodo dentro del plazo señalado anteriormente, no importará la pérdida de la garantía de la oferta.

5- MONEDA:

Las cotizaciones deberán expresarse en moneda nacional,

Los oferentes deberán cotizar con IVA incluido siendo este precio final, libre de todo gasto para la Provincia.

6- FORMA DE COTIZAR:

El oferente deberá cotizar obligatoriamente el precio de la ración normal completa coeficiente 1.00.- incluyendo la distribución en comedor y/ o cama según corresponda para cada renglón.

Las cantidades de raciones serán las que se expresan en el detalle de renglones licitados en este pliego. Las cuales son aproximadas y su cálculo corresponde al promedio mensual histórico.

7- COMIENZO DE PRESTACIÓN DEL SERVICIO:

El  inicio de la presentación del servicio no deberá superar los SIETE (07) días hábiles contados a partir de la notificación de la adjudicación afectada por autoridades competentes.

8-PLAZO DE CONTRATACIÓN:

Será por un período de DOCE (12) meses contado a partir de la fecha de efectivo inicio de la contratación .La adjudicación dará lugar a la formalización del convenio respectivo.

9-OPCIÓN DE PRORROGA:

Previo acuerdo de partes, por término que no excederá un (1) año por cada prórroga. La totalidad de las prórrogas no superará un (1) año. Cada opción de prórroga será comunicada al adjudicatario con una anticipación  a cada vencimiento no menor a SESENTA (60) días corridos.  

10- INVARIABILIDAD DE PRECIOS:

Los precios correspondientes a la adjudicación será invariable durante todo el periodo de contratación y posibles prorrogas, excepto por modificaciones en la alícuota del Impuesto al Valor Agregado (IVA), o que signifique una economía para la Provincia.

11- RESCISIÓN DEL CONTRATO:

El HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO podrá rescindir el contrato sin expresión de causa, notificándolo en forma fehaciente con una antelación no inferior a SESENTA (60) días corridos, sin que ello otorgue a la otra parte derecho a reclamar indemnización por daño, perjuicio y /o lucro cesante. Sin perjuicio de ello, la firma deberá seguir prestando los servicios, hasta tanto se haga cargo el nuevo prestador que designe la el HOSPITAL.

12-  FORMA DE PAGO:

La facturación se efectuará por mes vencido y por el servicio efectivamente prestado, por establecimiento de prestación e indicando el periodo correspondiente, y se abonará a los CUARENTA Y CINCO(45) días de la fecha de ingreso de la documentación correspondiente a HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO – AYOLAS 141 – ROSARIO. La documentación a presentar consiste en: 1. Facturación respectiva, 2.Certificado de recepción definitiva extendido por el Servicio de Nutrición del establecimiento respectivo, por cuadriplicado y  3. Hojas triplicado del libro de Órdenes respectivo, con la modalidad establecida en la normativa vigente, previa conformidad definitiva de HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO (organismo receptor), quien adoptará las medidas pertinentes a los fines de la correspondiente certificación, en un todo de acuerdo a las disposiciones del Decreto Nº 2808/79. Reglamento para la recepción y el control de mercadería y servicios con destino al Estado Provincial. Los encargados de la recepción del Servicio rechazarán todo aquello que no reúna las condiciones exigidas en el presente pliego.

El adjudicatario al momento de presentar las facturas para el cobro correspondiente deberá  dar cumplimiento al Decreto Nº 0224/92 y sus modificatorios, referido a nota con carácter de Declaración Jurada, dirigida al agente pagador, detallando montos imponibles, impuestos o anticipos liquidados, fechas de pago y Banco recaudador, por los años no prescriptos y hasta la fecha de presentación, por Impuestos sobre los Ingresos Brutos, Aportes Sociales, Ley 5110 y otros provinciales.

La facturación se efectuará por mes calendario y las correspondientes al primer y último mes

De servicio se determinará en forma proporcional a la cantidad de días de efectiva prestación del mismo.

IMPORTANTE: Conforme a lo autorizado por los artículos 60º y 61º - Tercer párrafo – Del decreto Nº 2809/79, estos plazos se suspenderán en caso de que el proveedor no haya cumplimentado con los requisitos correspondientes  a la INSCRIPCIÓN y/ o ACTULIZACIÓN ANTE EL REGISTRO DE PROVEEDORES de la dirección Provincial de Contrataciones y Suministro.

13. VARIABLE DE PROVISIÓN:

El HOSPITAL  GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO se reserva el derecho de aumentar o disminuir las cantidades adjudicadas, durante la vigencia de la contratación, hasta en un TREINTA POR CIENTO (30%), a los mismos precios y condiciones cotizados para cada ítem en particular, de acuerdo a las necesidades de los servicios y los pedidos que estos formulen, con una anticipación inferior a CUARENTA Y OCHO (48) horas.

14. VARIABLE DE ADJUDICACIÓN:

El HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO se reserva el derecho de aumentar  o disminuir la adjudicación  hasta en un VEINTE POR CIENTO (20%) del monto total licitado, a los mismos precios y condiciones cotizado para cada ítem en particular.

15. GARANTIA DE ADJUDICACIÓN:

Se constituirá por el CINCO POR CIENTO (5%) del valor total de la adjudicación(doce meses con opción a prorroga), dentro de los diez (10) días de la notificación de la misma, en moneda nacional. La garantía de adjudicación podrá constituirse, a opción del adjudicatario, en alguna de las formas previstas en el artículo 21 del Decreto Nº 2809 / 79.-  Si se optaré  por pagaré a la vista deberá ser pagadero en HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO, Cumplimentar con la reposición fiscal del 1% correspondiente (Impuesto de Sellos), y avalado por institución bancaria cuando supere los Pesos Setecientos ($700.00).

16. PENALIDADES POR INCUMPLIMIENTO:

Además de las penalidades establecidas en el punto 3.27 de las cláusulas generales, el incumplimiento del plazo de inicio establecido en el presente pliego dará lugar a aplicación automática de una multa del uno por mil (1%o) del valor total del servicio (doce meses con opción a prórroga) por cada día de mora en su cumplimiento.

La falta de prestación  del servicio de conformidad  a las condiciones establecidas dará lugar a la aplicación de lo previsto por los artículos 46º y 69º del pliego de bases y condiciones- Decreto Nº 2809/79.

17. RESPONSABILIDADES DEL ADJUDICATARIO:

El adjudicatario, sin perjuicio de las responsabilidades establecidas en las restantes cláusulas del presente pliego:

1- Será responsables por los accidentes que pueda sufrir su personal en el desarrollo de las tareas.

2- Cumplirá con los horarios de prestación de cada uno de los conceptos: desayuno, almuerzo, merienda, cena y otros no especificados, los que serán convenidos con las autoridades al comienzo de la ejecución del contrato. Asimismo cuando razones de mejor servicio así la aconsejen, mediante acuerdo de voluntades, se podrá establecer cambios en los turnos de prestación para cada concepto, lo cual no podrá incidir en el costo de la cotización.

3- Empleará personal en razón de dependencia y será totalmente responsable de las obligaciones emergentes de tal situación, sus cargas sociales y previsionales y toda otra que se produjera en el futuro, inclusive de los requerimientos determinados por el Art.113 del Código Civil con relación a la actuación del mismo en el servicio. El Hospital usuario que corresponda, podrá en cualquier momento, requerir la presentación de los recibos de pago de los haberes del personal afectado a las tareas, firmados, del mes anterior a que  corresponden las facturas, juntamente con formularios de cumplimiento de requisitos previsionales.

4- Asegurará al personal  que ocupe para la prestación del servicio en los distintos establecimientos hospitalarios, de acuerdo a las normas vigentes sobre la materia, acreditando su cumplimiento con la presentación de la póliza de seguros y constancia de pago o pago a requerimiento de Registro de Proveedores de la Provincia, siendo responsable por cualquier daño o perjuicio físico, moral o económico que se pudiera promover.

5- No podrá transferir o ceder la totalidad o parte de los derechos y obligaciones del presente contrato, sin la previa autorización escrita de la ^Provincia.(art. 42º Decreto 2809/79)

18. CALIDAD DE PROVEEDOR:

Podrán presentar ofertas personas físicas o jurídicas no inscriptas en el Registro de Proveedores de la provincia, implicando la sola presentación, solicitud tácitas de inscripción en un todo de acuerdo con el art. 6º del Decreto Nº 2809/79. En este caso los oferentes, al momento de presentar la oferta y formando parte de la misma, deberán proporcionar e incluir la información  que en cada caso se indica:

A-Personas Físicas y apoderados:

1. Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad y profesión, domicilio real y constituido, estado civil y Nº de documento de identidad.

2. Número de clave Única de Identificación Tributaria.

B-Personas Jurídicas:

1. Razón social, domicilio legal y constituido, lugar y fecha de constitución y datos de inscripción registral.

2. Número de clave única de identificación tributaria.

3. Nómina de los actuales integrantes de sus organismos de fiscalización y administración.

4. Fecha objeto y duración del contrato social. 

5. Fechas de comienzo y finalización de los mandatos de los mandatos de los órganos de administración y fiscalización.

C. Personas jurídicas en formación:

1. Fecha y objeto del contrato constitutivo.

2. Número de expediente y fecha de la constancia de iniciación del tramite de inscripción en el registro correspondiente.

D. Consorcios y Uniones Transitorias de Empresas:

1.   Identificación de las personas físicas o jurídicas que lo integran.

2. Identificación de las personas físicas que integran cada empresa.

3. Fecha del compromiso de constitución y su objeto.

4. Fecha y número de inscripción registrado de la constancia de iniciación del trámite respectivo.

5. Declaración de solidaridad de sus integrantes por todas las obligaciones emergentes de la presentación de la oferta, de la adjudicación y de la ejecución del contrato.

Los adjudicatarios deberán inscribirse en el Registro Oficial de Proveedores de la Provincia. La dirección no dará curso a las facturas mientras la firma no cumpla con todas los requisitos exigido para dicha inscripción.

En caso que la oferta fuera suscripta por apoderado, deberá adjuntar a la misma fotocopia autenticada del poder.

19. FUERO LEGAL:

El contratista hace expresa renuncia al fuero federal y por cualquier cuestión judicial que se suscite, acepta la competencia y jurisdicción de los Tribunales Ordinarios de Rosario Provincia de Santa Fe.

Esta gestión se rige por las Cláusulas Particulares, el Decreto Nº 2809/79 y Ley 12105 cuya parte pertinente a continuación se transcribe:

Art. 3º: Una empresa u organización industrial,  de construcción o proveedora de servicios, será considerada de origen provincial, si constituye domicilio legal y real en la Provincia de Santa Fe y tiene asiento de producción  o prestación de servicios en la misma, con un mínimo de veinticuatro (24) meses de residencia anterior al llamado a licitación o compra.

Las uniones transitorias de empresas serán consideradas de origen provincial cuando cumplan con las disposiciones del párrafo anterior y al menos el cincuenta y uno por ciento (51%) de su patrimonio esté integrado por ellas. Será condición indispensable en estos casos que las empresas de otras jurisdicciones tengan como mínimo una antigüedad de dos (2) años, desde su constitución.

Art.4º:La adjudicación recaerá a favor de la propuesta más ventajosa, siempre que esté dentro de las bases y condiciones establecida para la Licitación. Las empresas u organizaciones de origen provincial, podrá mejorar o igualar el ofrecimiento más conveniente en la medida que su oferta original no supere a la de los demás oferentes en las proporciones que a continuación se establecen:

a- del tres por ciento(3%) cuando los productos, bienes o servicios sean originados, fabricados o prestados en la Provincia;

b- del uno por cincuenta por ciento (1.5%) cuando no sean originados, fabricados o prestados en la Provincia se comercialicen en forma habitual por empresas con domicilio legal en el territorio Provincial.

Formulando el mejoramiento de la oferta adaptadas las condiciones de calidad, tiempo y demás especificaciones de la convocatoria, la empresa u organización de origen provincial será adjudicataria de la compulsa.

Las disposiciones anteriores se aplicarán cuando la empresa que haya realizado el mejor ofrecimiento originario no sea de origen Provincial.

Art. 5º: Los porcentajes establecidos en el art. 4, se incrementarán hasta en un cincuenta por ciento (50%) cuando las empresas u organizaciones radicadas en la Provincia Haya alcanzado certificación de calidad acorde a lasa normas nacionales e internacionales.

20. REQUISITOS PARA HACER USO DE BENEFICIOS DE LA LEY 12.105:

Los oferentes que opten por hacer uso de los beneficios de esta Ley deberán cumplimentar, previo a la apertura, con los requisitos que la misma exige por ante el Registro de Proveedores (Art. 3º).

21. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR EN EL REGISTRO OFICIAL DE PROVEEDORES PARA ACREDITAR ADHESIÓN A LA LEY PROVINCIAL Nº12.105:


1. Nota por la cual manifiesta adhesión a los alcances y beneficios de acuerdo a la Ley Provincial Nº 12.105.-

2. Constancia de habilitación Municipal o Comunal donde conste la actividad que desarrolla y fecha de inicio de la misma.

3. Si se trata de una empresa industrial: constancia de fabricación ante el Registro Industrial de la Nación y Constancia de código geográfico de fabricación.

22. CONOCIMIENTO DEL PLIEGO:

El proponente no podrá alegar en ningún caso falta de conocimiento del presente pliego. El solo hecho de presentar oferta implica el perfecto conocimiento, comprensión de sus cláusulas y aceptación de todas sus condiciones, como así mismo  de los lugares en que la prestación debe desarrollarse y de sus dificultades, aunque el pliego no se acompañe o no esté firmado por el proponente y la conformidad con la interpretación que , en casos dudosos, haga la Administración.

23. CONSULTAS TÉCNICAS:

Las consultas que refieran a especializaciones técnicas del servicio, deberá dirigirla por escrito a HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO – AYOLAS 141 - ROSARIO, Hasta diez (10) días anteriores a la apertura.

INFORMES

HOSPITAL GERIÁTRICO PROVINCIAL DE ROSARIO

AYOLAS 141 – ROSARIO – TEL/ FAX: 472-9182/83/84  462-5911
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