5 CLAVES PARA MANTENER
ALIMENTOS SEGUROS
Y EVITAR ENFERMEDADES

% USAR AGUA Y
ALIMENTOS SEGUROS

LIMPIA

Y MANTENE
LA HIGIENE

COCINA
COMPLETAMENTE
LOS ALIMENTOS

Y EVITA LA
CONTAMINACION
CRUZADA
Y MANTENE A
TEMPERATURAS
SEGURAS
+ INFO
www.assal.gov.ar/5claves
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